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ASN 3106 
用凯氏定氮法测定肉和肉制品中的氮含量

样品制备

使用均质机准备有代表性的样品，可选用FOSS的Homogenizer 2096或家用食品搅拌机。使用无氮纸进行

称量，称量2g样品到250ml的消化管中，精确到0.1 mg。 

消化

在消化管中加入2片凯尔特催化片Cu3.5（相当于7克K2SO4和0.8克CuSO4·5H2O），加入12ml﹡浓硫酸。

轻轻地摇动，将样品浸湿。将消化管就位，盖上废气罩并打开水抽气泵或排废装置。消化60min，将消化

管连同排废罩一起取出，冷却15min。 
﹡如果起泡，则使用15ml浓硫酸和5ml双氧水。如果使用称量纸则用14ml浓硫酸。 

蒸馏

在一些系统中，蒸馏的部分或全部工作是自动完成的。用80ml蒸馏水稀释冷却的消化液。在接收瓶内加入

25或30ml的硼酸接收液。加入50ml的40%NaOH到消化液中。允许反应暂停（延迟）。按下表选择蒸馏时

间，然后用0.2N标准滴定液﹡滴定。 
﹡滴定液的浓度要求精确到小数点后4位。每批样品要做空白实验。 

计算

     （T-B) x N x 14.007 x100 
 氮% = ------------------------------------- 

样品毫克数

 蛋白质%  =   N2% x 6.25 

 T = 样品滴定耗用盐酸量（ml） 
 B = 空白实验耗用盐酸量（ml） 

  N = 盐酸摩尔数或当量数，精确到小数点后四位 

仪器设置

具体细节请参考各设备的手册。将消化炉预先加热到420℃。开始消化时，排废装置全开，5min后调小抽

气泵水流使酸雾恰好被吸入涤气罩。

仪器型号 稀释液 碱液 延时 安全 蒸馏 接收液 标准滴定液

1002      80ml    1strock   ---    ---     4mins    4%硼酸    0.2N HCl 
2100      80ml    50ml   12s    2s    4mins    4%硼酸    0.2N HCl 
1026      80ml    2    02     ---     4mins    4%硼酸    0.2N HCl 
2200      80ml    50ml    12s    2s   4mins   4%硼酸    0.2N HCl 
1030      80ml    Macro     Auto   ---    Auto    1%硼酸    0.2N HCl 
2300      80ml    50ml   12s    2s   Volume    1%硼酸    0.2N HCl 
2400      80ml    50ml   12s    2s   Volume    1%硼酸    0.2N HCl 
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1035      80ml    50ml   12s    ---     Auto    1%硼酸    0.2N HCl 
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参考资料：
AOAC 981.10 

本子报应该与应用简报AN300“使用模块消化和蒸馏装置进行凯氏定氮分析”一起使用。 
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